Restaurant Doornboom
Hotelschool Sint-Lutgardisinstituut Mol

Carpaccio en loempia van snoeRbaars met oesterblaadjes,
Limon Cress en l[imoenmayonaise € 700

Tarbot gemarineerd met limoen en RoRos en een jus van
tahitivanille € 10.00

Tonijn gemarineerd met Roriander met een gelei van
gepofte tomaat en Pepquifio € 700

Lamsfilet gevuld met black tiger-garnalen en shiso purple-cress,
omwikReld met speR met een Basil Cress-saus en roergebakRen
zeekraal € 14.00

Gestoomde rouleau van maiskipfilet gevuld met paddenstoeltjes
op spaghetti van groenten € 11.00

Zacht gegaarde scholfilet met RalfssuRade, lardo colonnate,
spinazie en cantharellen € 12.00

Smoothie van Rossumse frambozen met mousse van Moét e
Chandon en een vleugje sechuan € 6.00

Taartje van pink lady appel aangemaakt met ‘ras el hanout
vanille-ijs’ en een Raramelsaus, daarnaast een panna cotta
van Limon (Cress € 4.00

Kaart geldig tijdens de lunch op maandag en donderdayg
vanaf 4 mei 2012 tot en met 31 mei 2012

Reserveren Ran op het nummer 014 337708 of hotel@sintlutgardis. be




